
COOK EVENT TASTE

SCHLEMMER TEAM

Salat/Vorspeisen

Feldsalat mit mildem Ziegenkäse, Parmaschinken
und Pinienkernen

mit einer leichten Dijonsenf-Kräutervinaigrette

*

lauwarme pochierte Lachsforelle und gebratene Garnelen 
auf Fenchel-Karottenjulienne

mit Olivenöl, Cocktailtomaten und Parmesanspalten

*

gefüllte Champignons mit Hackfleisch, Knoblauch 
Kräuter-Oliven und gehobeltem Pecorino

*

Brotkörbchen
mit ofenfrischem Baguette und Nussbrot

Cocktailbrötchen

   Herbstmenü


